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CELLES QUE J ’AIME
R o s é  d ’ a s s e m b l a g e

délicate gourmandise que tout un chacun saura apprécier. 

NOTES DE DÉGUSTATION

Œil : 

Nez : 

Bouche : 

ASSOCIATIONS METS & VINS

Accords ton sur ton : 

viandes blanches

Accords contrastés : 

Dosage Cépages Vieillissement

 8 g/l (Brut)

Blancs de Noirs 

associé à 10 % 

champagne 

36 à 40 mois 
sur lattes

6 8  G r a n d e  R u e  1 0 1 1 0  -  C E L L E S - S U R - O U R C E 

Tél. : 03 25 38 50 22 - marcelvezien@champagne-vezien.com

w w w . c h a m p a g n e - v e z i e n . c o m

C E L L E S  Q U E  J ’ A I M E
R  o  s  é    a  u  s    A  s  s  e  m  b  l  a  g  e

hergestellt. Er ist zugleich frisch und leicht. “Celles que 
j’aime“
leicht lachsfarben, die Nase ist blumig... dominierende rote 

jeden zugänglich.

Ihm kann niemand widerstehen!

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Auge: Dezent lachsfarbenes Rosa mit feinen Perlen. 
Nase:
Mund: Rote Früchte umschmeicheln den Gaumen, der 

ideal für festliche Anlässe!

KOMBINATIONEN WEIN & SPEISEN

Ton-in-Ton-Kombinationen:  Zabaglione mit roten Früchten, 

Kontrastreiche Kombinationen: 

Dosage Rebsorten Reifung

(Brut)

Assemblage Blancs 
de  Noirs mit 10 % 
Qualitäts-Rotwein mit 

Champagne

36 bis 40 Monaten 
auf Latten


