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EFFERVESCENCE 56

Effervescence 56 honore la date de fondation de notre Maison :  

notre Maison : Fruité et structuré.

Également déclinée en Demi-Sec

NOTES DE DÉGUSTATION

Œil : 

Nez : 

Bouche : 

Les signatures Pinot Noir et terroir de cette cuvée en font la 

parfaite entrée dans la Maison Vézien.

ASSOCIATIONS METS & VINS

Accords ton sur ton : 

Accords contrastés : 

Compotée pomme rhubarbe.

Dosage Cépages Vieillissement

 8 g/l (Brut)

90 % Pinot Noir
38 à 42 mois 
sur lattes

5 % Chardonnay

5 % Pinot Meunier
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Tél. : 03 25 38 50 22 - marcelvezien@champagne-vezien.com
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Effervescence 56 honore la date de fondation de notre Maison 
: 1956. À cette époque, Marcel Vézien cultive principalement le 

notre Maison : Fruité et structuré.

Également déclinée en Demi-Sec

NOTES DE DÉGUSTATION
Œil :
Nez : Sobre, discret, arômes de pomme verte et de poire.  

Bouche : Une palette aromatique présentant une belle complexité 
apparaît avec des arômes de fruits compotés, de pain d’épices. 
Les signatures Pinot Noir et terroir de cette cuvée en font la 
parfaite entrée dans la Maison Vézien.

ASSOCIATIONS METS & VINS
Accords ton sur ton : 
Poissons blancs, Blanquette de veau.
Accords contrastés : 

Compotée pomme rhubarbe. 

Dosage Cépages Vieillissement

8 g/l (Brut)

90 % Pinot Noir
38 à 42 mois
sur lattes

90 % Pinot Noir

90 % Pinot Noir

E F F E R V E S C E N C E  5 6

Effervescence 56 verweist auf das Gründungsjahr unseres 
Hauses: 1956. Zu dieser Zeit baute Marcel Vézien hauptsächlich 

Auch in Demi Sec, in normaler, halber Flasche erhältlich

VERKOSTUNGSNOTIZEN
Auge : Farbe hellgelb mit lachsfarbenem Goldschimmer. 
Nase : Edel, dezent, mit grünen Apfel- und Birnenaromen.  Leicht 

Mund :

Vézien macht.

KOMBINATIONEN WEIN & SPEISEN
Ton-in-Ton-Kombinationen:
Kontrastreiche Kombinationen:

Dosage Rebsorten Reifung

(Brut)

90 % Pinot Noir
38 bis 42 Monaten 
auf Latten

5 % Pinot Meunier


