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LUMIÈRES DE L’AUBE

Lumières de l’Aube est une composition délicieusement 

surprenante. Elle est une révélation éclatante de notre terroir 

à révéler brillamment le Chardonnay et le Pinot Blanc (cépages 

blancs) face au Pinot Noir (85 %) dominant. Le novice comme 

l’amateur auront plaisir à la déguster tant à l’apéritif qu’au repas. 

NOTES DE DÉGUSTATION

Œil : 

Nez : 

Bouche : 

ASSOCIATION METS & VINS

Accords ton sur ton : 

Accords contrastés : Carpaccio de poisson. Gratin de Haddock. 

Pommes cuites au four avec nappage caramel.

Dosage Cépages Vieillissement

 8 g/l (Brut)
85 % Pinot Noir

42 à 48 mois 
sur lattes15 % Cépages Blancs
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L U M I È R E S  D E  L’ A U B E

Lumières de l’Aube 

eignet sich sowohl als Aperitif als auch zur Mahlzeit.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Auge: 
Nase: 

Mund:

unterstreichen.

KOMBINATIONEN WEIN & SPEISEN

Ton-in-Ton-Kombinationen:  Austern, Fisch mit zerlassener 
Butter. Zitronentarte mit Baiser
Kontrastreiche Kombinationen:

Dosage Rebsorten Reifung

(Brut)

85 % Pinot Noir
42 bis 48 Monaten 
auf Latten

Rebsorten


