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NUIT DE RUBIS
R o s é  d e  m a c é r a t i o n

NOTES DE DÉGUSTATION

Œil :  

Nez : 

Bouche : Belle vivacité au palais avec une pointe de tanin 

idéal pour le repas.

ASSOCIATION METS & VINS

Accords ton sur ton : 

gibier.

Accords contrasté : 

Dosage Cépages Vieillissement

 8 g/l (Brut)  100 % Pinot Noir
36 à 40 mois
sur lattes

6 8  G r a n d e  R u e  1 0 1 1 0  -  C E L L E S - S U R - O U R C E 

Tél. : 03 25 38 50 22 - marcelvezien@champagne-vezien.com

w w w . c h a m p a g n e - v e z i e n . c o m

N U I T  D E  R U B I S
R  o  s  é    a  u  s    M  a  z  e  r  a  t  i  o  n

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Auge: Leicht violette Roséfarbe mit zartem Glanz und feinen 
Perlen. 
Nase: Rote Früchte mit Himbeer-, Erdbeer- und Heidelbeernoten. 
Mund: Sehr lebendig am Gaumen mit einem Hauch von 

Ideal zum Essen.

KOMBINATIONEN WEIN & SPEISEN

Ton-in-Ton-Kombinationen:  Zabaglione mit roten Früchten, rotes 

Kontrastreiche Kombinationen:  Andouillette mit Chaource 

Dosage Rebsorten Reifung

(Brut)
100 % Pinot Noir

36 bis 40 Monaten auf 
Latten


