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SECRET D’ÉCLAIRÉS
B l a n c  d e  b l a n c s

C’est une particularité que seuls les initiés sauront déceler… 

Ce Blanc de Blancs est doté d’un atout de la Maison : une 

touche de Pinot Blanc associée au Chardonnay. C’est une année 

d’excellence et un vieillissement accru qui ont permis de décupler 

son originalité.

NOTES DE DÉGUSTATION

Œil : 

Nez : 

Bouche : Puissante et structurée sur les agrumes.

pour un repas.

ASSOCIATIONS METS & VINS

Accords ton sur ton : 

beurre persillé.

Accords contrastés : 
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Dosage Cépages Vieillissement

8 g/l (Brut)
90 % Chardonnay 48 à 54 mois 

sur lattes10 % Pinot Blanc

S E C R E T  D ’ É C L A I R É S
B l a n c  d e  b l a n c s

vorbehalten... Dieser Blanc de Blancs zeichnet sich durch eine 

Reifung intensivieren seine würzigen Frühlingsaromen. Sein 

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Auge:
Nase:  Intensiv blumig (sehr selten und originell für einen Blanc de 
Blancs). Eine Einladung in einen Frühlingsgarten mit blühendem 

Mund:

geräucherten und würzigen Noten im Nachhall. 
Die Zimt- und Vanillenoten der Nase sind auch im Mund präsent, 

hervorragend zu einer Mahlzeit.

KOMBINATIONEN WEIN & SPEISEN

Ton-in-Ton-Kombinationen:

Kontrastreiche Kombinationen:
deglacierte Foie Gras. 

Dosage Rebsorten Reifung

(Brut)
48 bis 54 Monaten 
auf Latten10 % Pinot blanc


