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Armand Vézien fut celui qui inspira la lignée des Vézien dans 

et 30 % de Chardonnay sont associés à des vins de réserve.

Il allie gourmandise et une somptueuse vinosité.

NOTES DE DEGUSTATION

Œil : 

long vieillissement en cave. 

Nez : 

et exprime un univers plutôt vineux.

Bouche : 

ASSOCIATIONS METS & VINS

Accords ton sur ton : 

Accords contrastés : 

SOUVENIR 
D’ANCÊTRE

Dosage Cépages Vieillissement

 8 g/l (Brut)
sur lattes30 % Chardonnay

6 8  G r a n d e  R u e  1 0 1 1 0  -  C E L L E S - S U R - O U R C E 

Tél. : 03 25 38 50 22 - marcelvezien@champagne-vezien.com
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S OUVEN I R

D ’ ANCÊTRE

Armand Vézien 

Ihm wollen wir hiermit Ehre erweisen.
Ganz nach dem Vorbild des Urahns ist dieser Champagner 

Eine Cuvée der Erinnerung für Familienfeiern...

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Ton-in-Ton-Kombinationen:
mit Trauben
Kontrastreiche Kombinationen: 

KOMBINATIONEN WEIN & SPEISEN

Ton-in-Ton-Kombinationen:  Hummer à l‘Armoricaine,

Kontrastreiche Kombinationen:  Salat aus frischen Früchten und 
gegrillter Ananas. 

Dosage Rebsorten Reifung

(Brut)

70 % Pinot Noir 60 bis 72 Monaten 
auf Latten


